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Аннотация. Статья посвящена особенностям организации проведения 
выездных практических занятий по дисциплинам «Медико-биологические 
требования и санитарные нормы качества пищевых продуктов» и «Технохи-
мический контроль предприятий отрасли» для студентов направления подго-
товки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья». Авторы подчер-
кивают важность подобных занятий в практическом обучении. 
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Abstract. The article is devoted to the specifics of organizing field practical 
classes in the disciplines of "Medical and biological requirements and sanitary 
standards of food quality" and "Technochemical control of industry enterprises" 
for students of the training area 19.03.02 "Food from plant raw materials". The 
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К медико-биологическим требованиям и технохимическому контролю на 

предприятиях отрасли к качеству пищевого сырья, полуфабрикатов и готовых 

продуктов относят микробиологические, физико-химические показатели каче-

ства и безопасности. 

При разработке рецептур новых видов пищевых продуктов, технологиче-

ских процессов их изготовления, упаковки и сроков хранения будущие специ-

алисты обязаны обосновывать требования к качеству и безопасности, разраба-

тывать программы производственного контроля, методики их испытаний, 

устанавливать сроки годности таких пищевых продуктов [1]. 

Построение системы подготовки бакалавров для пищевой индустрии в 

рамках направления 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья» 

требует формирования компетенций, направленных на умение применить ме-

тоды исследования свойств сырья, полуфабрикатов, готовой продукции и 

обеспечивать качество и безопасность продуктов питания из растительного 

сырья в соответствии с требованиями нормативно-технической документации. 

Теоретические знания, полученные на лекционных и семинарских заня-

тиях, создают основу знаний, но наиболее эффективно они закрепляются на 

практических или лабораторных занятиях. Проводя такие занятия в условиях 

лабораторий университета, преподаватели обучают правильности проведения 

методик исследований, отрабатывают навыки работы с лабораторным обору-

дованием и реактивами. Однако не все виды исследований возможно провести 

в учебных лабораториях [2]. 
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Профессорско-преподавательский состав кафедры технологии перера-

ботки сельскохозяйственной продукции Дальневосточного государственного 

аграрного университета активно использует в обучении выездные занятия, ко-

торые проводятся как на пищевых предприятиях отрасли, так и в ведущих ла-

бораториях г. Благовещенска. Проведение занятий в лабораториях дает воз-

можность широкого рассмотрения некоторых тем изучаемых дисциплин, осо-

бенно по определению показателей безопасности пищевой продукции. 

Непосредственно на таких занятиях студент получает возможность сфор-

мировать индивидуальные ощущения от работы с современным лаборатор-

ным оборудованием, применяя новейшие методики в области определения ка-

чественных показателей. Обучающийся может попробовать себя в роли экс-

перта, что возможно будет являться толчком к формированию дополнитель-

ных профессиональных качеств и компетенций [3]. 

Авторами реализованы выездные практические занятия на базе химико- 

токсикологического отдела испытательной лаборатории Амурского филиала 

ФГБУ «Национальный центр безопасности рыбной и сельскохозяйственной 

продукции» в г. Благовещенске. Совместно с сотрудниками лаборатории сту-

денты бакалавриата в рамках занятий проводили такие исследования как им-

муноферментный анализ, полимеразная цепная реакция, высокоэффективная 

жидкостная хроматография, газовая хроматография, масс-спектрометрия, 

атомно-абсорбционная спектрофотометрия. С помощью современного обору-

дования лаборатории (хроматографа и атомного спектрометра) методом мик-

роволнового разложения и экстракции ребята смогли определить содержание 

пестицидов, микротоксинов, тяжелых металлов и токсичных элементов в сы-

рье растительного происхождения и доказать безопасность его применения в 

пищевом производстве. 

На рисунке 1 проиллюстрирована работа по определению пестицидов в 

некоторый продуктах (соевая мука, ягодные порошки и кукурузная мука). 
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Рисунок 1 – Иллюстрация проведения опытов 

 
Полученные результаты определения безопасности разного раститель-

ного сырья, как традиционного, на котором основывается большинство рецеп-

тур, так и нетрадиционного (редко применяемого в рецептурах), позволяют 

обучающимся не только использовать их в учебном процессе, но и в научно-

исследовательской работе, проводя подготовку соответствующих материалов 

к научным мероприятиям. 

Опыт проведения выездных занятий показывает, что они являются доста-

точно важной формой обучения в рамках подготовки специалистов пищевого 

производства. Такие занятия, по мнению студентов, всегда проходят инте-

ресно, информативно и познавательно. Данная форма проведения оказывает 

положительное влияние не только на формирование профессиональных ка-

честв обучающихся для будущей профессии, но и на образовательный процесс 

в целом. Помимо всего прочего, на наш взгляд, выездные занятия решают еще 

одну немаловажную задачу – поддерживать взаимосвязь науки и практики. 
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