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Аннотация. В статье рассмотрена актуальность внедрения современной 
системы оценки знаний обучающихся в области профессиональной деятель-
ности «Пищевая промышленность». Обосновано, что данная система пред-
ставляет собой комплексный подход к оценке знаний, учитывающий совре-
менные требования и тенденции отрасли. Выделены основные цели системы: 
повышение эффективности образовательного процесса, развитие профессио-
нальных навыков у студентов, подготовка к потребностям современного 
рынка труда в сфере пищевой промышленности. 
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Abstract. The article considers the relevance of the introduction of a modern 
system for assessing students' knowledge in the field of professional activity "Food 
industry". It is proved that this system is an integrated approach to knowledge as-
sessment, taking into account modern requirements and industry trends. The main 
objectives of the system are highlighted: improving the efficiency of the educational 
process, developing professional skills among students, preparing for the needs of 
the modern labor market in the food industry. 
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В последнее время качество образования, предлагаемого современной си-

стемой образования, не отвечает ожиданиям общества, государства и каждого 

гражданина. В связи с внедрением нового поколения федеральных государ-

ственных образовательных стандартов высшего образования, становится важ-

ной необходимость создания новых критериев для оценки качества подго-

товки студентов. Быстро изменяющиеся процессы в образовании требуют от 

университетов внедрения новых подходов к учебному процессу [1, 2]. 

Для решения этой проблемы предлагается использовать компетентност-

ный подход при оценке знаний студентов по изучаемым предметам. В агро-

промышленном секторе при подготовке обучающихся в области профессио-

нальной деятельности «Пищевая промышленность» одной из ключевых пози-

ций является формирование у студентов глубоких теоретических и практиче-

ских знаний, которые будут служить основой для подготовки будущих специ-

алистов. «Технология молока и молочных продуктов» относится к одной из 

изучаемых дисциплин в данной области профессиональной деятельности. 

Целью освоения дисциплины «Технология молока и молочных продук-
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тов» является приобретение обучающимися знаний, необходимых для произ-

водственно-технологической деятельности в области технологии молока и мо-

лочных продуктов. 

Задачи освоения этого курса включают изучение основных требований к 

сырью и материалам, стандартов качества продукции; освоение технологиче-

ских процессов производства пищевых продуктов из молока; анализ показате-

лей качества сырья и готовой продукции; организацию производственного 

процесса и поддержание стандартов качества; оптимизацию технологических 

режимов и внедрение инноваций. 

Для повышения качества образовательного процесса и формирования 

профессиональных компетенций на кафедре технологии переработки сельско-

хозяйственной продукции Дальневосточного государственного аграрного 

университета используют разнообразные методы оценки знаний студентов. 

Они включают оперативный контроль, текущую оценку, самостоятель-

ный контроль и итоговую проверку знаний. Контроль знаний играет ключевую 

роль в процессе обучения, помогая формировать профессиональные компе-

тенции, важные для дальнейшей профессиональной деятельности. 

Прежде чем студенты приступают к выполнению лабораторных или прак-

тических работ, проводится оперативный контроль знаний, который пред-

ставляет собой устный опрос. При этом контрольные вопросы указаны в учеб-

ных материалах для самостоятельной подготовки студентов. Цель оператив-

ного контроля – стимулировать мыслительную активность студентов, выде-

лить основное в изучаемом материале, поставить перед ними проблему и за-

крепить учебный материал. 

Например, при изучении темы «Виды брожения, коагуляция, механизм 

брожения при производстве кисломолочных продуктов» студентам предлага-

ется задание оперативного контроля, где им нужно выбрать верное продолже-

ние утверждения: 
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«Основным ферментом молочнокислого брожения в технологии произ-

водства кисломолочных продуктов является …»: 

1) фосфатаза; 

2) амилаза; 

3) липаза; 

4) лактаза; 

5) протеаза. 

Правильным ответом будет вариант 4 (лактаза). Проводимый контроль 

стимулирует интерес к более детальному изучению данного вопроса. 

Ответы студентов обсуждаются как самими студентами, так и преподава-

телем, что позволяет не только проверить уровень усвоения материала, но и 

развить у студентов навыки логического мышления, умение излагать инфор-

мацию последовательно. 

Текущий контроль знаний проводится в конце занятия после выполнения 

лабораторной и практической работы. Обычно студентам предлагается не-

большой контроль знаний, чтобы оценить понимание изученного материала и 

закрепить знания. Этот контроль обычно состоит из двух частей: теоретиче-

ского вопроса и практической задачи. Иногда контроль может быть представ-

лен в виде тестовых заданий с несколькими вариантами ответов, из которых 

нужно выбрать правильный. 

Для обеспечения качественной подготовки специалистов необходимо ак-

тивное участие студентов в самообразовательной деятельности. На кафедре 

подготовлены методические рекомендации для самостоятельного изучения 

каждого занятия, которые представлены в электронной информационно-обра-

зовательной среде университета по изучаемой дисциплине. В этих рекоменда-

циях указаны тема занятия; его цель; мотивация для изучения материала; кон-

трольные вопросы; список рекомендуемой литературы; обучающий материал 

и задания для самостоятельной работы. Самостоятельные задания могут 
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быть в виде расчетов, упражнений и тестов; студенты выполняют их пись-

менно, а преподаватель проверяет результаты. 

Итоговый контроль знаний по дисциплине «Технология молока и молоч-

ных продуктов» согласно учебному плану и рабочей программы проводится в 

конце семестра в виде зачета с оценкой, либо экзамена в зависимости от изу-

чаемого раздела. Итоговый контроль выполняет исключительно роль кон-

троля качества знаний студентов. 

Таким образом, современная система оценки знаний студентов по дис-

циплине «Технология молока и молочных продуктов» представляет собой 

сложную многоуровневую систему, цель которой – развитие профессиональ-

ных навыков будущего технолога. 
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